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[bookmark: _Toc40634336]Datos del proyecto
[bookmark: _Toc40634337]Identificación del proyecto
• Título del proyecto: Postsalado jamón ibérico
• Fecha: 0
• Proyectista: 0
• Cliente: 0
• Observaciones: 0
[bookmark: _Toc40634338]Emplazamiento
• País: España
• Localidad: Córdoba
• Tª exterior (ºC): 38,2
• H.R exterior (%): 30
• Tª suelo (ºC): 26,6
• Altitud (m): 106

[bookmark: _Toc40634339]Datos del recinto
[bookmark: _Toc40634340]Tipo de recinto: Secadero
[bookmark: _Toc40634341]Tipo de producto
• Producto: Carnes / Jamón ibérico
• Tª cámara (ºC): 2
• H.R cámara (%): 80
• Tª entrada producto (ºC): 2
• Tª final producto (ºC): 2
• Contenido agua producto fresco (%): 74,43 
• Contenido agua producto seco (%): 71,82 
• Merma producto (%): 9,26 
• Nº renovaciones diarias ventilación: 0
• Forma producto: Óvalo
• Longitud óvalo (mm): 540
• Ancho óvalo (mm): 345
• Espesor óvalo (mm): 139
• Peso fresco estimado pieza (kg): 14,79
• Duración mínima ciclo secado (min): 77
[bookmark: _Toc40634342]Dimensiones de la cámara
• Longitud cámara (m): 10,71
• Anchura cámara (m): 4,46
• Altura cámara (m): 3
• Volumen cámara (m): 143,3
• Densidad neta almacenamiento (kg/m3): 113,16 
• Capacidad almacenamiento (kg): 16.216
• Duración ciclo secado (días): 77
• Mayoración carga térmica embalajes y palets (%): 15
• Doble puerta o cortina de aire: No
• Nº renovaciones diarias infiltración: 8
• Nº renovaciones adicionales ventilación: 0
[bookmark: _Toc40634343]Ubicación y orientación
• Ubicación: Cerramientos con distintas temperaturas
• Tª antecámara acceso (ºC): 14
• H.R antecámara acceso (%): 80
• Tª cerramiento 1 (ºC): 14
• Tª cerramiento 2 (ºC): 25
• Tª cerramiento 3 (ºC): 14
• Tª cerramiento 4 (ºC): 0
• Tª cubierta (ºC): 25
[bookmark: _Toc40634344]Cerramientos
• Cerramiento 1
   ◦ Material: Poliuretano expandido (panel)
   ◦ Espesor (mm): 80
• Cerramiento 2
   ◦ Material: Poliuretano expandido (panel)
   ◦ Espesor (mm): 80
• Cerramiento 3
   ◦ Material: Poliuretano expandido (panel)
   ◦ Espesor (mm): 80
• Cerramiento 4
   ◦ Material: Poliuretano expandido (panel)
   ◦ Espesor (mm): 80
• Techo
   ◦ Material: Poliuretano expandido (panel)
   ◦ Espesor (mm): 80
• Puertas
   ◦ Material: Poliuretano expandido (panel)
   ◦ Espesor (mm): 80
   ◦ Superficie (m2): 3
• Suelo
   ◦ Solera 
      ▪ Material: Losa hormigón armado
      ▪ Espesor (mm): 150
   ◦ Aislamiento
      ▪ Material: Poliestireno expandido
      ▪ Espesor (mm): 100
   ◦ Cámara de aire: No
[bookmark: _Toc40634345]Ocupación
• Nº personas: 1
• Tiempo permanencia (h/día): 1
[bookmark: _Toc40634346]Iluminación
• Método de cálculo: Potencia iluminación estimada (W/m²)
• Potencia iluminación estimada (W/m²): 20
• Tiempo funcionamiento (h/día): 1
[bookmark: _Toc40634347]Evaporador
• Tipo evaporador: Ventilado
• Método de cálculo: Potencia ventiladores conocida (W)
• Potencia ventiladores (W): 1693
• Tiempo funcionamiento (h/día): 21
Potencia calorífica desescarche
• Método de cálculo: Potencia desescarche conocida (W)
• Potencia desescarche (W): 15.763
• Tiempo funcionamiento (h/día): 1
[bookmark: _Toc40634348]Otras cargas térmicas
• Método de cálculo: Potencia conocida (W)
• Potencia otras cargas (W): 0
• Tiempo funcionamiento (h/día): 0
[bookmark: _Toc40634349]Factores de mayoración
• Tiempo funcionamiento instalación (h/día): 21
• Factor seguridad (%): 10


[bookmark: _Toc40634350]Resultados
	Resultados de cálculo
	Sensibles
	Latentes
	% del total

	A. Cargas térmicas a través de cerramientos (W)
	1048
	0
	25

	B. Cargas térmicas por infiltraciones (W)
	215
	198
	10

	C. Cargas térmicas por renovación aire (W)
	0
	0
	0

	D. Cargas térmicas por enfriamiento producto (W)
	0
	565
	13

	E. Cargas térmicas por respiración producto (W)
	0
	0
	0

	F. Cargas térmicas por ocupación personas (W)
	10
	4
	0

	G. Cargas térmicas por iluminación (W)
	40
	0
	1

	H. Cargas térmicas por ventiladores evaporador (W)
	1481
	0
	35

	I. Cargas térmicas por desescarche evaporador (W)
	657
	0
	16

	J. Otras cargas térmicas (W)
	0
	0
	0

	Carga térmica total sensible (W)
	3451
	0
	82

	Carga térmica total latente (W)
	0
	767
	18

	Carga térmica total (W)
	4218
	100



· Tiempo funcionamiento (h/día): 21
· Tiempo en modo frío (h/día): 17,18
· Tiempo en modo secado (h/día): 3,82
· Factor de seguridad (%): 10

Potencia frigorífica cámara (W): 19.074
Sensible (W): 13.772
Latente (W): 5302
Ratio potencia / volumen cámara (W/m3): 133
Duración ciclo secado (días): 77

Recomendaciones de diseño
· Tª cámara (ºC): 2		
· H.R cámara (%): 80	
· ΔT evaporador ventilado (K): 8
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